2024

AMUSE BOUCHE

GEBEITZTE GOLDFORELLE
auf Granny-Smith und Schwarzem Rettich

mit Schnittlauch-Kaviar Beurre Blanc

WEISSE TOMATENCONSOMME

mit Ricotta-Basilikum Nockerl

SORBET VON DER AMALFI ZITRONE

GESCHMORTES KALBSBACKCHEN
auf Lila Kartoffeln, Krauterseitlingen
und Truffeljus
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SILVESTER MENU .-
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- n mit Himbeere, Momgo & N\oracujo
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. “ ‘e & “ Menupreis: 125€ pro Person
A e - v inkl. Tafelwasser und Kaffee
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